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1. Общие положения 

 

1.1. Настоящее Положение об организации питания обучающихся разработано на основании 

Федерального Закона № 273-ФЗ от 29.12.2012 «Об образовании Российской Федерации» в 

редакции от 01.08.2020; СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования 

к организации общественного питания населения", СП 2.4.3648-20 «Санитарно-

эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и 

оздоровления детей и молодежи», Приказом Минздравсоцразвития России № 213н и 

Минобрнауки России №178 от 11.03.2012г «Об утверждении методических рекомендаций по 

организации питания обучающихся и воспитанников образовательных учреждений», 

Федеральным законом № 29-ФЗ от 02.01.2000г «О качестве и безопасности пищевых 

продуктов» (в редакции от 1 января 2022 года), постановлений и распоряжений Правительства 

Кировской области, Министерства образования Кировской области, приказов Департамента 

образования города Кирова, касающихся социального питания и социальной поддержки по 

обеспечению питанием в муниципальных образовательных организациях, Устава Школы.  

1.2. Данное Положение об организации питания обучающихся в школе устанавливает порядок 

организации рационального питания обучающихся Школы, определяет основные принципы, 

правила и требования к организации питания детей, регулирует отношения между 

администрацией Школы и родителями (законными представителями).  

1.3. Настоящее Положение разработано в целях обеспечения права обучающихся на 

организацию полноценного горячего питания в школе, социальной поддержки и укрепления 

здоровья детей, создания комфортной среды образовательной деятельности.  

1.4. Основными задачами при организации питания в Школе являются:  

- обеспечение школьников питанием, соответствующим возрастным физиологическим 

потребностям в пищевых веществах и энергии, принципам рационального и 

сбалансированного питания;  

- гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов, используемых в 

питании;  

- предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и неинфекционных 

заболеваний, связанных с фактором питания;  

- пропаганда принципов здорового и полноценного питания.  

1.5. Положение об организации питания в школе регламентирует контроль организации 

питания администрацией, лица, ответственного за организацию питания, бракеражной 

комиссии, устанавливает права и обязанности родителей.  

 

 

 



 

2. Организационные принципы  

2.1. Способ организации питания  
2.1.1. Питание обучающимся в школе предоставляется муниципальным казенным 

учреждением «Комбинат продовольствия и социального питания» на базе школьной столовой 

и пищеблока в соответствии с соглашением о сотрудничестве № 47/2С от 08.01.2018 года.  

2.1.2. Питание обучающихся организуется в соответствии с требованиями санитарных правил 

и норм устройства, содержания и организации учебно-воспитательного процесса, 

утверждаемых в установленном порядке.  

2.2. Режим организации питания  
2.2.1. Режим питания устанавливается приказом директора школы в соответствии с санитарно-

гигиеническими требованиями к организации питания.  

2.2.2. Горячее питание предоставляется в учебные дни пять дней в неделю – с понедельника по 

пятницу включительно.  

2.2.3. В случае проведения мероприятий, связанных с выходом или выездом обучающихся из 

здания школы, режим предоставления питания переводится на специальный график.  

2.3. Условия организации питания  
2.3.1. Для создания условий организации питания в школе в соответствии с требованиями 

СанПиН предусматриваются помещения для приема, хранения и приготовления пищи. 

Помещения оснащаются механическим, тепловым и холодильным оборудованием, инвентарем, 

посудой и мебелью.  

2.3.2. Для организации питания в школе используются следующие документы:  

– настоящее Положение и приказы об организации питания обучающихся;  

– приказ о создании бракеражной комиссии;  

– журнал бракеража готовой кулинарной продукции;  

– журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд;  

2.4. Меры по улучшению организации питания  
2.4.1. В целях совершенствования организации питания обучающихся администрация школы 

совместно с классными руководителями:  

– организует постоянную информационно-просветительскую работу по повышению уровня 

культуры питания школьников в рамках учебной деятельности и внеучебных мероприятий;  

– оформляет информационные стенды, посвященные вопросам формирования культуры 

питания;  

– проводит с родителями беседы, лектории и другие мероприятия, посвященные вопросам роли 

питания в формировании здоровья человека, обеспечения ежедневного сбалансированного 

питания, развития культуры питания и пропаганды здорового образа жизни, правильного 

питания в домашних условиях;  

– содействует созданию системы общественного информирования и общественной экспертизы 

организации школьного питания с учетом широкого использования потенциала общественно-

экспертного совета;  

– проводит мониторинг организации питания и направляет в муниципальный орган управления 

образованием сведения о показателях эффективности реализации мероприятий по 

совершенствованию организации школьного питания (по запросу)  

2.4.2. Переоснащение и комплектование пищеблока производится с учетом новых технологий.  

 

3. Порядок предоставления питания обучающимся  
3.1. Все обучающиеся школы обеспечиваются горячим питанием:  

- обучающиеся 1-4 классов в виде завтрака или обеда в зависимости от смены обучения (за счет 

бюджетных средств);  

- обучающиеся 1-11 классов из малообеспеченных семей, ОВЗ (за счет бюджетных средств); 

- обучающиеся 1-11 классов – дети участников СВО;  

- обучающиеся 5-11 классов за счет средств родителей.  

3.2. Прием пищи осуществляется на переменах в соответствии с графиком, утвержденным 

директором школы.  



 

3.1.3. Отпуск блюд осуществляется по заявкам ответственного лица. Заявка на количество 

питающихся предоставляется классными руководителями с 1 по 11 классы.  
3.4. График предоставления питания устанавливается с учетом возрастных особенностей 

обучающихся, числа посадочных мест в обеденном зале и продолжительности учебных 

занятий.  

3.5. Питание обучающимся предоставляется согласно единому примерному ежедневному 

меню, согласованному с территориальным Роспотребнадзором.  

3.6. Ежедневно меню вывешивается в обеденном зале, размещается на школьном сайте. В меню 

указываются стоимость, названия кулинарных изделий, сведения об объемах блюд.  

 

4. Обязанности участников процесса организации питания  

4.1. Директор школы:  
– ежегодно в начале учебного года издает приказ о предоставлении горячего питания 

обучающимся;  

– несет ответственность за организацию горячего питания обучающихся в соответствии с 

федеральными, региональными и муниципальными нормативными актами, федеральными 

санитарными правилами и нормами, уставом школы и настоящим Положением;  

– обеспечивает принятие локальных актов, предусмотренных настоящим Положением;  

– назначает из числа работников школы ответственных за организацию питания и закрепляет 

их обязанности в должностных инструкциях;  

– обеспечивает рассмотрение вопросов организации горячего питания обучающихся на 

родительских собраниях, заседаниях Совета школы, а также педагогических советах.  

4.2. Ответственный за питание:  
– контролирует деятельность классных руководителей;  

– формирует сводный список обучающихся для предоставления горячего питания;  

– обеспечивает учет фактической посещаемости обучающихся столовой, охват всех детей 

горячим питанием, контролирует ежедневный порядок учета количества фактически 

полученных обучающимися обедов по классам;  

– формирует список и ведет учет детей из малоимущих семей и детей с ОВЗ;  

– формирует список и ведет учет детей участников СВО; 

– координирует работу в школе по формированию культуры питания;  

– осуществляет мониторинг удовлетворенности качеством питания;  

– вносит предложения по улучшению организации горячего питания.  

4.3. Классные руководители:  
– ежедневно представляют в столовую школы заявку для организации горячего питания на 

количество обучающихся на текущий учебный день;  

– ежедневно, не позднее чем за 1 час до предоставления обеда, уточняют представленную 

накануне заявку;  

– осуществляют в части своей компетенции мониторинг организации горячего питания;  

– предусматривают в планах воспитательной работы мероприятия, направленные на 

формирование здорового образа жизни детей, потребности в сбалансированном и 

рациональном питании, систематически выносят на обсуждение в ходе родительских собраний 

вопросы обеспечения обучающихся полноценным питанием;  

– выносят на обсуждение на заседаниях совета родителей (родительского контроля), 

педагогического совета, совещаниях при директоре предложения по улучшению горячего 

питания.  

4.5. Родители (законные представители) обучающихся:  
– представляют подтверждающие документы в случае, если ребенок относится к льготной 

категории детей;  

– сообщают классному руководителю о болезни ребенка или его временном отсутствии в школе 

для снятия его с питания на период его фактического отсутствия, а также предупреждают 

медицинского работника, классного руководителя об имеющихся у ребенка аллергических 

реакциях на продукты питания;  



 

– ведут разъяснительную работу со своими детьми по привитию им навыков здорового образа 

жизни и правильного питания;  

– вносят предложения по улучшению организации горячего питания в школе;  

– вправе знакомиться с примерным и ежедневным меню.  

 

5. Контроль за организацией питания  
5.1. Проверку качества готовой кулинарной продукции осуществляет бракеражная комиссия. 

Состав комиссии утверждается приказом директора школы.  

5.2. Контроль за качеством пищевых продуктов и продовольственного сырья осуществляет 

медицинский работник в соответствии с требованиями санитарных правил и федерального 

законодательства.  

5.3. Контроль за организацией и качеством горячего питания осуществляется общественно-

экспертным советом с включением в его состав родителей обучающихся. 

  

6. Ответственность  
6.1. Все работники школы, отвечающие за организацию питания, несут ответственность за вред, 

причиненный здоровью детей, связанный с неисполнением или ненадлежащим исполнением 

должностных обязанностей.  

6.2. Родители (законные представители) несут предусмотренную действующим 

законодательством ответственность за неуведомление школы о наступлении обстоятельств, 

лишающих их права на получение льготного питания для ребенка.  

6.3. Лица, виновные в нарушении требований организации питания, привлекаются к 

дисциплинарной и материальной ответственности, а в случаях, установленных 

законодательством Российской Федерации, – к гражданско-правовой, административной и 

уголовной ответственности в порядке, установленном федеральными законами. 

 

 

 

  



 

Приложение 1 

 

  

  

   

Гигиенический журнал (сотрудники)  

  
№  
п/п  

Дата  ФИО работника  
(последнее при 

наличии)  

Должность  Подпись 
сотрудника об  

отсутствии 

признаков  
инфекционны 
х заболеваний  
у сотрудника 

и членов 

семьи  

Подпись 
сотрудника об 

отсутствии  
заболеваний 

верхних  
дыхательных 

путей и  
гнойничковых 

заболеваний 
кожи рук и 

открытых  
поверхностей 

тела  

Результат осмотра 
медицинским 

работником  
(ответственным 

лицом)  
(допущен/отстранен)  

Подпись 
медицин 

ского  
работни 

ка 

(ответст 

венного 

лица)  

1                

2                

3                

 

 

 

                                                                                                                                Приложение 2 

 

Журнал учета температурного режима холодильного 

оборудования  

  
Наименование 

производственного 

помещения  

Наименование 

холодильного 

оборудования  

 Температура в градусах Цельсия   

 месяц/дни: (ежедневно)   

1  2  3  4  …  30  

                

  

Журнал   

учета температуры и влажности в складских помещениях  

  
№ п/п  Наименование 

складского 

помещения  

Месяц/дни: (температура в градусах Цельсия и влажность в процентах)  

1  2  3  4  …  30  

                

  
  

 



 

 Приложение 3 

 

  

Журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции, 

поступающей на пищеблок  

  

  
Дата и час 

поступления 

пищевой 

продукции  

Наимен 

ование  

  

Фасовка  Дата 

выработки  
Изготов 

итель  
Постав 

щик  
Количество 

поступивше 
го продукта  

(в кг, 

литрах, шт)  

Номер документа, 

подтверждающего 

безопасность  
принятого  

пищевого 

продукта 

(декларация о 

соответствии,  
свидетельство о  
государственной 

регистрации,  
документы по  
результатам  
ветеринарно-

санита рной 

экспертизы)  

Результаты 

органолептическо 

й оценки  
поступившего  

продовольственно 

го сырья и 

пищевых 

продуктов  

Условия 

хранения, 

конечный 

срок 

реализации  

Дата и час 

фактическ 

ой  
реализаци 

и   

Подпись 

ответственного 

лица  

Приме 

чание  

  

1  2  3  4  5  6  7  8  9  10  11  12  13  

                          

                          

                          

  

 

  
  
  
  
  
  

 



 

к положению об организации питания   

 

  

Приложение 4  

 

Количество приемов пищи в зависимости от режима функционирования 

организации и режима обучения  

  
      

Вид организации  Продолжительность, 

либо время  

нахождения ребенка в 

организации  

Количество обязательных 

приемов пищи  

Общеобразовательные 

организации, организации 

начального и среднего 

профессионального 

образования  

  

до 6 часов  один прием пищи - завтрак или 

обед  

более 6 часов  не менее двух приемов пищи 

(приемы пищи определяются 

временем нахождения в 

организации) либо завтрак и обед 

(для детей, обучающихся в первую 

смену), либо обед и полдник (для 

детей, обучающихся во вторую 

смену)  

круглосуточно  завтрак, обед, полдник, ужин, 

второй ужин  

Общеобразовательные 

организации  

(обучающиеся на подвозе)  

более 6 часов с учетом 

времени нахождения в 

пути следования 

автобуса  

дополнительно к завтраку обед  

Организация с дневным 

пребыванием в период 

каникул  

8.30-14.30  завтрак и обед  

8.30-18.00  завтрак, обед и полдник  

  

  
  
  
  

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Приложение 5 

 

Меню приготавливаемых блюд  

Возрастная категория: 7-11 лет/12 лет и старше  

  

Прием пищи  
Наименование 

блюда  

Вес 

блюда  

Пищевые  

вещества (г)  

Энергетическая 

ценность  

(ккал)  

№  

рецептуры  
Б  Ж  У  

Неделя 1   

День 1                

завтрак:                

                

Итого за завтрак:                

обед:                

                

Итого за обед:                

полдник:                

                

Итого за полдник:                

ужин:                

                

Итого за ужин:                

Итого за день:  
              

День 2                

завтрак:                

                

обед:                

                

Итого за второй                

... и т.д. по дням 

   

              

Неделя 2   

День 1                

завтрак:                

                

Итого за завтрак:                

... и т.д. по дням                

Итого за весь 

период  

              

Среднее значение 

за период:  

              



 

к положению об организации питания   

  
Приложение 6  

 

Масса порций для детей в зависимости от возраста (в граммах)  

   

  

  

Блюдо  

Масса порций  

7-11 лет  12 лет и старше  

Каша, или овощное, или яичное, или 

творожное, или мясное блюдо 

(допускается комбинация разных 

блюд завтрака, при этом выход 

каждого блюда может быть 

уменьшен при условии соблюдения 

общей массы блюд завтрака)  

150-200  200-250  

Закуска (холодное блюдо)  

(салат, овощи и т.п.)  

60-100  100-150  

Первое блюдо  200-150  250-300  

Второе блюдо (мясное, рыбное, 

блюдо из мяса птицы)  

90-120  100-120  

Гарнир  150-200  180-230  

Третье блюдо (компот, кисель, чай, 

напиток кофейный, какао-напиток, 

напиток из шиповника, сок)  

180-200  180-200  

Фрукты  100  100  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Приложение 7  

обучающихся в школе  

  

Среднесуточные наборы пищевой продукции для детей в школе  

(в нетто г, мл на 1 ребенка в сутки)  

  

N  Наименование пищевой продукции  Итого за сутки  

  или группы пищевой продукции  7-11 лет  12 лет и старше  

1  Хлеб ржаной  80  120  

2  Хлеб пшеничный  150  200  

3  Мука пшеничная  15  20  

4  Крупы, бобовые  45  50  

5  Макаронные изделия  15  20  

6  Картофель  187  187  

7  Овощи (свежие, мороженые, 

консервированные), включая соленые и 

квашеные (не более 10% от общего количества 

овощей), в т.ч. томат-пюре, зелень, г  

280  320  

8  Фрукты свежие  185  185  

9  Сухофрукты  15  20  

10  Соки плодоовощные, напитки 

витаминизированные, в т.ч. инстантные  

200  200  

11  Мясо 1-й категории  70  78  

12  Субпродукты (печень, язык, сердце)  30  40  

13  Птица (цыплята-бройлеры потрошеные - 1 кат)  35  53  

14  Рыба (филе), в т.ч. филе слабо- или малосоленое  58  77  

15  Молоко  300  350  

16  Кисломолочная пищевая продукция  150  180  

17  Творог (5% - 9% м.д.ж.)  50  60  

18  Сыр  10  15  

19  Сметана  10  10  

20  Масло сливочное  30  35  

21  Масло растительное  15  18  

22  Яйцо, шт.  1  1  

23  Сахар (в том числе для приготовления блюд и напитков, 

в случае использования пищевой продукции 

промышленного выпуска, содержащих сахар, выдача 

сахара должна быть уменьшена в зависимости от его 

содержания в используемом готовой пищевой продукции)  

30  35  

24  Кондитерские изделия  10  15  

25  Чай  1  2  

26  Какао-порошок  1  1,2  

27  Кофейный напиток  2  2  



 

к положению об организации питания   

28  Дрожжи хлебопекарные  0,2  0,3  

29  Крахмал  3  4  

30  Соль пищевая поваренная йодированная  3  5  

31  Специи  2  2  
  

 

 

 

 

 

Приложение 8  

к положению об организации питания  

обучающихся в школе  

  

Суммарные объемы блюд по приемам 

пищи (в граммах – не менее)  

  

Показатели  от 7 до 12 лет  12 лет и старше  

Завтрак  500  550  

Второй завтрак  200  200  

Обед  700  800  

Полдник  300  350  

Ужин  500  600  

Второй ужин  200  250  

  

  



 

Приложение 9   

к положению об организации питания  

обучающихся в школе  

   

  

Перечень пищевой продукции, которая не допускается при организации 

питания детей  

  

1. Пищевая продукция без маркировки и (или) с истекшими сроками годности и (или) 

признаками недоброкачественности.  

2. Пищевая продукция, не соответствующая требованиям технических регламентов 

Таможенного союза.  

3. Мясо  сельскохозяйственных  животных  и  птицы,  рыба,  не 

 прошедшие ветеринарно-санитарную экспертизу.  

4. Субпродукты, кроме говяжьих печени, языка, сердца.  

5. Непотрошеная птица.  

6. Мясо диких животных.  

7. Яйца и мясо водоплавающих птиц.  

8. Яйца с загрязненной и (или) поврежденной скорлупой, а также яйца из хозяйств, 

неблагополучных по сальмонеллезам.  

9. Консервы с нарушением герметичности банок, бомбажные, "хлопуши", банки с 

ржавчиной, деформированные.  

10. Крупа, мука, сухофрукты, загрязненные различными примесями или зараженные 

амбарными вредителями.  

11. Пищевая продукция домашнего (не промышленного) изготовления.  

12. Кремовые кондитерские изделия (пирожные и торты).  

13. Зельцы, изделия из мясной обрези, диафрагмы; рулеты из мякоти голов, кровяные и 

ливерные колбасы, заливные блюда (мясные и рыбные), студни, форшмак из сельди.  

14. Макароны по-флотски (с фаршем), макароны с рубленым яйцом.  

15. Творог из непастеризованного молока, фляжный творог, фляжную сметану без 

термической обработки.  

16. Простокваша - "самоквас".  

17. Грибы и продукты (кулинарные изделия), из них приготовленные.  

18. Квас.  

19. Соки концентрированные диффузионные.  

20. Молоко и молочная продукция из хозяйств, неблагополучных по заболеваемости 

продуктивных сельскохозяйственных животных, а также не прошедшая первичную 

обработку и пастеризацию.  

21. Сырокопченые мясные гастрономические изделия и колбасы.  

22. Блюда, изготовленные из мяса, птицы, рыбы (кроме соленой), не прошедших тепловую 

обработку.  

23. Масло растительное пальмовое, рапсовое, кокосовое, хлопковое.  

24. Жареные во фритюре пищевая продукция и продукция общественного питания.  

25. Уксус, горчица, хрен, перец острый (красный, черный).  

26. Острые соусы, кетчупы, майонез.  



 

27. Овощи и фрукты консервированные, содержащие уксус.  

28. Кофе натуральный; тонизирующие напитки (в том числе энергетические).  

29. Кулинарные, гидрогенизированные масла и жиры, маргарин (кроме выпечки).  

30. Ядро абрикосовой косточки, арахис.  

31. Газированные напитки; газированная вода питьевая.  

32. Молочная продукция и мороженое на основе растительных жиров.  

33. Жевательная резинка.  

34. Кумыс, кисломолочная продукция с содержанием этанола (более 0,5%).  

35. Карамель, в том числе леденцовая.  

36. Холодные напитки и морсы (без термической обработки) из плодово-ягодного сырья.  

37. Окрошки и холодные супы.  

38. Яичница-глазунья.  

39. Паштеты, блинчики с мясом и с творогом.  

40. Блюда из (или на основе) сухих пищевых концентратов, в том числе быстрого 

приготовления.  

41. Картофельные и кукурузные чипсы, снеки.  

42. Изделия из рубленого мяса и рыбы, салаты, блины и оладьи, приготовленные в условиях 

палаточного лагеря.  

43. Сырки творожные; изделия творожные более 9% жирности.  

44. Молоко и молочные напитки, стерилизованные менее 2,5% и более 3,5% жирности; 

кисломолочные напитки менее 2,5% и более 3,5% жирности.  

45. Готовые кулинарные блюда, не входящие в меню текущего дня, реализуемые через 

буфеты.   



 

Приложение 10  

к положению об организации питания  

обучающихся в школе  

  

  

Таблица замены пищевой продукции в граммах (нетто)  
с учетом их пищевой ценности  

  

Вид пищевой 

продукции  
Масса, г  Вид пищевой продукции - заменитель  Масса, г  

Говядина  100  Мясо кролика  96  

Печень говяжья  116  

Мясо птицы  97  

Рыба (треска)  125  

Творог с массовой долей жира 9%  120  

Баранина II кат.  97  

Конина I кат.  104  

Мясо лосося (мясо с ферм)  95  

Оленина (мясо с ферм)  104  

Консервы мясные  120  

Молоко питьевой с 

массовой долей 

жира 3,2%  

100  Молоко питьевой с массовой долей жира 2,5%  100  

Молоко сгущенное (цельное и с сахаром)  40  

Сгущено-вареное молоко  40  

Творог с массовой долей жира 9%  17  

Мясо (говядина I кат.)  14  

Мясо (говядина II кат.)  17  

Рыба (треска)  17,5  

Сыр  12,5  

Яйцо куриное  22  

Творог с массовой 

долей жира 9%  

100  Мясо говядина  83  

Рыба (треска)  105  

Яйцо куриное  (1 

шт)  

41  Творог с массовой долей жира 9%  31  

Мясо (говядина)  26  

Рыба (треска)  30  

Молоко цельное  186  

Сыр  20  

Рыба (треска)  100  Мясо (говядина)  87  

Творог с массовой долей жира 9%  105  

Картофель  100  Капуста белокочанная  111  

Капуста цветная  80  

Морковь  154  

Свекла  118  

Бобы (фасоль), в том числе консервированные  33  

Горошек зеленый  40  

Горошек зеленый консервированный  64  

Кабачки  300  

Фрукты свежие  100  Фрукты консервированные  200  



 

Соки фруктовые  133  

Соки фруктово-ягодные  133  

Сухофрукты:   

Яблоки  12  

Чернослив  17  

Курага  8  

Изюм  22  

  

 

 

Приложение 11  

 

 

Потребность в пищевых веществах, энергии витаминах и минеральных 

веществах (суточная)  
  
  

Показатели  
Потребность в пищевых веществах  

7-12 лет  12 лет и старше  

белки (г/сут)  77  90  

жиры г/сут)  79  92  

углеводы (г/сут)  335  383  

энергетическая ценность (ккал/сут)  2350  2720  

витамин С (мг/сут)  60  70  

витамин В1 (мг/сут)  1,2  1,4  

витамин В2 (мг/сут)  1,4  1,6  

витамин А (экв/сут)  700  900  

витамин D (мкг/сут)  10  10  

кальций (мг/сут)  1100  1200  

фосфор (мг/сут)  1100  1200  

магний (мг/сут)  250  300  

железо (мг/сут)  12  18  

калий (мг/сут)  1100  1200  

йод (мг/сут)  0,1  0,1  

селен (мг/сут)  0,03  0,05  

фтор (мг/сут)  3,0  4,0  

  



 

  Приложение 

12  

к положению об организации питания   

обучающихся в школе  
   

  

Журнал  

 бракеража готовой пищевой продукции  

Дата и час 

изготовления 

блюда  

Время 

снятия 

бракеража  

Наименование 

готового блюда  

  

Результаты 
органолептической 

оценки качества 

готовых блюд  

Разрешение к 

реализации  

  
блюда,  

кулинарного 

изделия  

Подписи 

членов  
бракеражной 

комиссии  

Результаты 
взвешивания  
порционных 

блюд  

Примечание   

1  2  3  4  5  6  7  8  

                

                

                

     



 

Приложение 13  

к положению об организации питания  

обучающихся в школе   

   

Распределение в процентном отношении потребления пищевых веществ и 

энергии по приемам пищи в зависимости от времени пребывания в 

общеобразовательной организации  

   

Тип организации  Прием пищи  

Доля суточной потребности 

в пищевых веществах и  

энергии  

Общеобразовательные 

организации с односменным 

режимом работы  

 (первая смена)  

завтрак  20-25%  

обед  30-35%  

полдник  10-15%  

Общеобразовательные 

организации с двусменным 

режимом работы   

(вторая смена)  

обед  30-35%  

полдник  10-15%  

   



 

Приложение 14  

к положению об организации питания  

обучающихся с ОВЗ в школе   

  

  

  

ЗАЯВЛЕНИЕ о предоставлении бесплатного двухразового питания обучающимся с 

ограниченными возможностями здоровья, обучение которых организовано федеральными 

государственными образовательными организациями, находящимися в ведении 

Министерства просвещения Российской Федерации, на дому  

  
  
Директору    

от    
(фамилия, имя, отчество (при наличии) (полностью)  

  

 
совершеннолетнего обучающегося или родителя  

   ,  

  
  

  

  

  

 
  

 Кем выдан:    

 
  

  

 
  

  

 
  

Прошу предоставить в соответствии с частями 7, 7.1, 7.2 статьи 79 Федерального закона 

от 29 декабря 2012 г. № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации» бесплатное 

двухразовое питание, включающее завтрак и обед,  

   ,  

( наименование образовательной организации )   

( законного представителя) обучающегося )   
проживающего по адресу:     

( индекс, адрес )   

Паспорт: серия     №     

Дата выдачи:   



 

   
в связи с тем, что обучающийся является обучающимся с ограниченными возможностями 

здоровья, обучение которого организовано федеральной государственной образовательной 

организацией, находящейся в ведении Министерства просвещения Российской Федерации, на 

дому.  

Родитель (законный представитель) обучающегося проинформирован, что в случае 

изменения обстоятельств, влияющих на получение бесплатного двухразового питания, 

обязуется в установленный срок письменно проинформировать образовательную 

организацию.  

  

 
(подпись)  

Согласен на обработку моих персональных данных и персональных данных моего 

ребенка, указанных в заявлении и представленных документах.  

 
(подпись)  

  

 
(дата)   

( фамилия, имя, отчество (при наличии )   
обучающемуся     класса (группы), на период с     по     ,   

  

дата рождения:     , свидетельство о рождении/паспо рт:   

  

серия     №     , место регистрации (проживания):   



 

Приложение 15  

к положению об организации питания  

обучающихся с ОВЗ в школе   

  

  

ЗАЯВЛЕНИЕ о замене бесплатного двухразового питания обучающемуся с ограниченными 

возможностями здоровья, обучение которого организовано федеральной государственной 

образовательной организацией, находящейся в ведении Министерства просвещения 

Российской Федерации, на дому, денежной компенсацией  

Директору    

от    
(фамилия, имя, отчество (при наличии) (полностью)   

 

 
  

Прошу заменить в соответствии с частями 7, 7.1, 7.2 статьи 79 Федерального закона от 

29 декабря 2012 г. № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации» бесплатное 

двухразовое питание денежной компенсацией  

  

 
  

  

 

  
  

  

 
  

( наименование образовательной организации )   

совершеннолетнего обучающегося или родителя   
  ,   

законного представителя) о ( бучающегося)   
проживающего по адресу:     

индекс, адрес ) (   
  

   

   

 Паспорт: серия     №     

Дата выдачи:     

 Кем выдан:     

   

   

) фамилия, имя, отчество (при наличии (   

обучающемуся     класса (группы), на период с     по     ,   

 дата рождения:     , свидетельство о рождении/паспорт:   

 серия     №     , место регистрации (проживания):   



 

в связи с тем, что обучающийся относится к категории обучающихся с ограниченными 

возможностями здоровья, обучение которых организовано федеральной государственной 

образовательной организацией, находящейся в ведении Министерства просвещения 

Российской Федерации, на дому.  

Родитель (законный представитель) обучающегося проинформирован, что в случае 

изменения обстоятельств, влияющих на замену бесплатного двухразового питания денежной 

компенсацией, обязуется в течение пяти дней письменно проинформировать образовательную 

организацию о произошедших изменениях.  

  

 
(подпись)  

Согласен на обработку моих персональных данных и персональных данных моего 

ребенка, указанных в заявлении и представленных документах.  

Прошу перечислять компенсационную выплату на мой расчетный счет №  

  

.  
 (реквизиты банковского учреждения)    

  

 
(подпись)  

  

 
(дата)  

  

  

  

 в банковском учреждении     

 ИНН     БИК     КПП     
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